
Antipasti (Starters)
Crostini misti € 6,00 
Mixed crostini 
Crostini neri Aretini € 8,00
Tuscan chicken liver crostini 

Pecorini misti con marmellata di �chi e miele di castagno € 10,00
Tuscan mixed cheese with �g jam and chestnut honey

Antipasto “del Chiodo” con salumi, crostini e formaggi € 12,00
Starter “del Chiodo” with Tuscan cold cuts, crostini and cheese

Primi pia�i con pasta fresca (First courses) 
Pici tirati a mano al sugo bianco di Chianina € 12,00
Pici with “Chianina” meat sauce

Pici all’Aglione della Val di Chiana € 12,00
Pici with Valdichiana Giant Garlic

Strozzapreti cacio e pepe € 11,00
Strozzapreti with black pepper and cheese

Tagliatelle ai funghi porcini € 12,00*
Tagliatelle with porcini mushrooms

Topini di patate al sugo di anatra  € 12,00
Gnocchi with duck meat sauce

Ribollita col cavolo nero € 10,00
Ribollita Tuscan soup with bread and vegetables

Secondi pia�i
Polpe�e della Mamma fri�e o rifa�e al pomodoro € 10,00
Fried mom’s meatballs with tomato sauce

Gri� di vitella € 10,00
“Gri�” veal snout with tomato

Trippa all’Aretina €10,00
“Trippa” veal tripe with meat sauce

Menù



Trippa all’Aretina €10,00
“Trippa” veal tripe with meat sauce

Ossobuco al pomodoro €12,00
“Ossobuco” veal shank with tomato sauce

Fegatelli di maiale € 10,00
“Fegatelli” roast pork livers

Melanzane alla parmigiana € 10,00
Eggplant Parmesan

Anatra e coniglio in porche�a con patate € 12,00
Duck and rabbit roasted with potatoes

Stracce�i di vitella con rucola, grana e porcini € 12,00*
Strips of veal with arugula, parmesanc. and mushrooms 
Tagliata al pepe verde e rosmarino € 15,00
Cut of veal with green pepper and rosemary

Tagliata al lardo € 16,00
Cut of veal with pork lard

Tagliata ai funghi porcini € 18,00*
Cut of veal with porcini mushrooms

Contorni (Side dishes)
Patate arrosto € 5,00
Roast potatoes

Spinaci € 4,00
Spinach

Fagioli zol�ni € 6,00
“Zol�ni” tipical Tuscan Beans

Insalata mista € 4,00
Mixed salad

Porcini fri�i € 10,00*
Fried Porcini

Fiori di zucca o carcio� fri�i € 6,00
Fried zucchini �owers or artichokes

Dolci fa�i in casa € 5,00

*alcuni prodo�i fuori stagione potrebbero essere congelati
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